Liebe Giiste!

INFORMATIONEN unal kulinarischer Kalewer fltr 2024

i beginmenden Frithjahr bel Faschingsende veranstalten wir wieder am
Aschermittwoch ABENDS unseren traditionellen Heringssehmans mit
Buffet und ot la carte > ,Schmankerl aus Fluss und Meer”:
hausgemachte Aufstriche, Salate und Marinaden, Riiucherfische,
(Matjes, Hering, Thunfiseh,...) mediterrane Delikkatessen, gegrillte und
gebratene Fischspezialititen, Meeresfritchte und Vegetarisches. Darauf
folgena die ,Fischwochen” > ausgewiihlte Schmnnkerl ,aus Fluss und
Meer” bietew wir auch nwach dem Aschermittwoch zushtzlich zu unseren
anderen bekannten ,Wirtshausklassikern” an.

Dann gLbt es elne kurze Pause um Ostern vom 25.03. bis
OF.04.2024 > Betriebsurlaub!

wir habewn ab Mittwoch, 10, April wieder fitr Buch gedffnet
unol frewen uns auf Buren Besuch unol die Reservierungen!

Dann geht’s weiter b Jahreslawf und Frithling wird’s i Landl und wiv
erwarten dew ersten frischen Blrlauch, den stechfrischen Spargel,
frisches hetmisches Gemiise und Salate aus dem Eferdinger Landl,
welehes divekt von unseren ,Gemitsebauern’ tiglich frisch angeliefert
wivol, Und die ersten warmen Tage weroen dann den qastgarten wieoer
erbffnen.,..

online-Reservierungsanfragen uno e-Matls wihrend des
Betricbsurlaubs Rinnen nicht immer gleich beantwortet werden., Das
Glelehe gilt auch fiur telefonische Anfragen whihreno des Mittags- und
Abendgeschitfts,

Wir bitten daflir um Verstinonis!
Wir freuen uns auf thren nhichsten Besuch!

Fawmilie Obermair und Team




